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L O U N G E
K A R T E



Ernährungswünsche
Gerne berücksichtigen wir Ihre individuellen 
Ernährungswünsche und beachten Ihre Allergien.

Label „Fait Maison“
Die Speisen in dieser Menukarte werden vollständig vor Ort 
mit Rohprodukten und traditionell in der Küche verwen-
deten Zutaten nach den Kriterien des Labels „Fait Maison“ 
zubereitet, ausgenommen der Speisen mit einem Stern (*). 
Flammkuchen: * betrifft nur den Teig

Regionale Produkte
Wir legen grossen Wert darauf, dass unser Gemüse wenn immer möglich  
von unseren regionalen Bauern oder Lieferanten aus der Schweiz kommt.

Rind – CH | Kalb – CH | Schwein – CH | Reh, Wildschein – AUT  
Lachs – SCO | Muscheln – NL | Zander – EST | Krevetten – VIET  
Brot – Bäckerei Jetzer, Basel | Käse gereift – bouton d’or
Eis – Allschwil Dream of Ice

Preise in CHF inkl. MwSt

   Vegan

  Vegetarisch

  Laktosefrei

  Glutenfrei



G E N T L E M A N ’ S  G I N
Ale&Bread | Basel | 41 Vol. % | 14

T H E  S E V E N T H  S E N S E  G I N
The Seventh Sense | Baselland | 40 Vol. % | 14

V O D K A  D E  B Â L E
Ale&Bread, Basel | 40 Vol. % | 11

F A L E R N U M  
I N G W E R - L I M E T T E N - L I K Ö R  A U F  R U M B A S I S 
The Seventh Sense | Baselland | 22.7 Vol. % | 11

S A L I N É  
S A L T E D  A P E R I T I F
The Seventh Sense | Baselland | 20 Vol. % | 11

S P E Z I A L I T Ä T E N   (4 cl)



K L E I N E R  H U N G E R

K L A S S I S C H E R  F L A M M E N K U C H E N *
mit Speck, Sauerrahm, Zwiebel, Raclettekäse | 18

V E G E T A R I S C H E R  F L A M M K U C H E N *   
mit Roquefort, Sauerrahm, Grünkohl, Birnen | 18

S A I S O N S A L A T    
Kürbisspäne, Trauben, Kürbiskerne | 15

R E G I O  R I N D S T A T A R
Eier-Mimosa, Toastbrot | 22

L A N D G A S T H O F - P L Ä T T L I
mit Landjäger, Bündner Rohschinken und Comté Käse,  
Gemüsepickels | 15

S H R I M P R O L L
Sellerie, Yuzu-Kaviar (Hotdog-ähnlich / japanischer Snack) | 13.50

P O R T I O N  P O M M E S   | 7.50

G E R Ö S T E T E  N Ü S S E  U N D  K E R N E  
mit Ras el Hanout | 7.50

B E L E G T E  B R Ö T L I
Schinken, Salami, Ei, Tartar, Rauchlachs | 8.50



S Ü S S

G L A C E
Vanille, Schokolade, Espresso, Pistache, Caramel | 4.50 
Schlagrahm | +2

S O R B E T
Kokos, Zitrone, Mandarine, Matcha, Cassis, Zwetschge | 4.50 
Schlagrahm | +2

T A G E S K U C H E N
Fragen Sie unser Team



R E M Y  M A R T I N  V S O P
Cognac | Frankreich | 40 Vol. % | 12

T E R C I N I E R  X O  R O O T S
Cognac | Frankreich | 44 Vol. % | 18

C H R I S T I A N  D R O U I N 
Calvados | Normandie | Frankreich | 43 Vol. % | 16

D A R R O Z E  L E S  G R A N D  A S S E M B L A G E  1 2  A N S
Frankreich | 43 Vol. % | 20

C O G N A C  &  C A L V A D O S   (4 cl)

A R M A G N A C   (4 cl)



A R D B E G  W E E  B E A T I E  5  Y E A R S
Islay | Schottland | 47.4 Vol. % | 15

B E N R O M A C H  1 0  Y E A R S
Speyside | Schottland | 43 Vol. % | 16

G L E N M O R A N G I E  A  T A L E  O F  T H E  F O R E S T
Highlands | Schottland | 46 Vol. % | 21

E A G L E  R A R E  1 0  Y E A R S  
K E N T U C K Y  S T R A I G H T  B O U R B O N
Kentucky | USA | 45 Vol. % | 13

N I K K A  C O F F E Y  G R A I N 
Japan | 45 Vol. % | 18

W H I S K Y   (4 cl)



W A R M E  G E T R Ä N K E

K A F F E E  |  E S P R E S S O  | 5

T E E
Von London Tea | 5.50

S C H A L E  |  C A P P U C C I N O  | 6

D O P P E L T E R  E S P R E S S O  | 6.50

E S P R E S S O  M A C C H I A T O  | 5.20

L A T T E  M A C C H I A T O  | 6

S C H O G G I  H E I S S / K A L T  | 6

O V O M A L T I N E  H E I S S / K A L T  | 6



S O F T D R I N K S

W A S S E R  M I T  &  O H N E  K O H L E N S Ä U R E    5 dl | 6 

W A S S E R  M I T  &  O H N E  K O H L E N S Ä U R E    1 l | 9

O R A N G E N S A F T   2 dl | 5

T O M A T E N S A F T   2 dl | 6

A P F E L S A F T   3 dl | 5

E I S T E E   3 dl | 5

S A N B I T T E R   1 dl | 6

G A Z Z O S A  C I T R O   3.5 dl | 6.50

Wir unterstützen  
Wasser für Wasser (WfW)



R U M   (4 cl)

Z A C A P A  C E N T E N A R I O  S O L E R A  
N O . 2 3  G R A N  R E S E R V A D
Guatemala | 40 Vol. % | 18

F L O R  D E  C A Ñ A  C E N T E N A R I O  1 2  A Ñ O S
Nicaragua | 40 Vol. % | 13



K I R S C H  S E P P E T O N I  N R . 1 5
Humbel | Aargau | 43 Vol. % | 11

V I E U X  K I R S C H
Fassbind | Schwyz | 40 Vol. % | 10

R O T E R  W I L L I A M S  B I R N E N B R A N D  N R . 9
Humbel | Aargau | 43 Vol. % | 11

V I E I L L E  P R U N E
Studer | Luzern | 42 Vol. % | 11

D A M A S S I N E
Alain Perret | Jura | 42 Vol. % | 12

Q U I T T E N B R A N D  N R . 1 2
Humbel | Aargau | 43 Vol. % | 11

H I M B E E R E
Etter | Zug | 41 Vol. % | 11

V I E I L L E  M I R A B E L L E  1 2  A N S
Metté | Elsass | 45 Vol. % | 11

A P R I K O S E N B R A N D
Luchs & Hase | Aargau | 40 Vol. % | 13

F R U C H T B R A N D   (2 cl)



S O F T D R I N K S

C O C A  C O L A   33 cl | 6

C O C A  C O L A  Z E R O   33 cl | 6

F A N T A   33 cl | 6

R I V E L L A  R O T  |  B L A U   33 cl | 6

M O U N T A I N  S P R I N G  T O N I C   2 dl | 6

M O U N T A I N  S P R I N G  B I T T E R  L E M O N   2 dl | 6

M O U N T A I N  S P R I N G  G I N G E R  A L E   2 dl | 6

M O U N T A I N  S P R I N G  G I N G E R  B E E R   2 dl | 6



B I E R  I M  O F F E N A U S S C H A N K

B I E R  I N  D E R  F L A S C H E

K I T C H E N  B R E W  E V E R Y D A Y  B L O N D E   2 dl | 4.30

K I T C H E N  B R E W  E V E R Y D A Y  B L O N D E   3 dl | 5.20

K I T C H E N  B R E W  E V E R Y D A Y  B L O N D E   5 dl | 7.50

K I T C H E N  B R E W  H E F E W E I Z E N   3 dl | 6.50

K I T C H E N  B R E W  H E F E W E I Z E N   5 dl | 9.50

A M S E L  H E L L  A U S  R I E H E N   33 cl | 7.50

K I T C H E N  B R E W  C A S C A D E  A M B E R  A L E   33 cl | 7.50

K I T C H E N  B R E W  A L I C E  N E I P A   33 cl | 7.50

K I T C H E N  B R E W  W I N D S T I L L  H E L L   (alkoholfrei) 33 cl | 7.50



A R N E I S
Marolo | Piemont | 42 Vol. % | 9

T I G N A N E L L O
Antinori | Toskana | 42 Vol. % | 13

M O S C A T O  A P R È S
Marolo | Piemont | 42 Vol. % | 9

B A R O L O  1 5  A N N I 
Marolo | Piemont | 50 Vol. % | 16

S A S S I C A I A
Poli | Toskana | 40 Vol. % | 20

G R A P P A   (2 cl)



C A M P A R I
25 Vol. % | 8

C Y N A R
16.5 Vol. % | 8

M A R T I N I  |  R O T  U N D  W E I S S
15 Vol. % | 8

S H E R R Y  T I O  P E P E
15 Vol. % | 8

R I C A R D
45 Vol. % | 9

F E R N E T  B R A N C A
35 Vol. % | 8

A V E R N A
29 Vol. % | 8

R A M A Z Z O T T I
30 Vol. % | 8

A P E R O  &  B I T T E R   (4 cl)



W E I N  I M  O F F E N A U S S C H A N K   (Glas à 10 cl)

W E I S S

L ’ U N I Q U E  P I N O T  B L A N C  |  R I E H E N  |  2 0 2 1

Weingut Riehen | Pinot Blanc | 9

G R A N D  C R U  S T .  S A P H O R I N  |  W A A D T  |  2 0 2 3

Union Vinicole Cully | Chasselas | 8.50

R O S É

R O S É  
S U P E R S T I T I O N  |  W E I L  A M  R H E I N

Pandoras Vineyard | Pinot Noir | 9.50

P I N O T  G R I G I O  |  S Ü D T I R O L  |  2 0 2 4

Kellerei Eisacktal | Pinot Grigio | 8.50

S A N C E R R E  L E S  F I N E S  
D E  B O U C H E S  |  L O I R E  |  2 0 2 4

Bernard & Jerôme Godon | Sauvignon Blanc | 8.50

D E U T S C H L A N D

I T A L I E N

F R A N K R E I C H

S C H W E I Z



W E I N  I M  O F F E N A U S S C H A N K   (Glas à 10 cl)

R O T

L E  P E T I T  P I N O T  N O I R  |  R I E H E N  |  2 0 2 1

Weingut Riehen | Pinot Noir | 10

C H Â T E A U  
B R U N - D E S P A G N E  |  B O R D E A U X  |  2 0 1 9

Bordeaux Supérieur | Merlot | 8.50

S A N G I O V E S E  
P R E D A P P I O  |  E M I L I A - R O M A G N A  |  2 0 2 1

Chiara Condello | Sangiovese | 8.50

F R A N K R E I C H

I T A L I E N

S C H W E I Z

S Ü S S W E I N

C U V É E  D ’ O R  D E S S E R T  |  B A S E L L A N D  |  2 0 2 2

Siebe Dupf Kellerei | Riesling-Sylvaner, Kerner | 11
S C H W E I Z



S C H A U M W E I N  &  C H A M P A G N E R

P R O S E C C O  S O L I G O  E X T R A  D R Y  |  V E N E T O

Cantina Colli del Soligo | Glera | 8.50

C U V É E  D E S  J E A N  |  C H A M P A G N E

Jean Josselin | Pinot Noir | 16

C O C K T A I L S

N A O S H I M A  S P R I T Z
Kiyoko Yuzu Likör, Prosecco, Minze | 14.50

C A M P A R I  S P R I T Z
Campari, Prosecco, Soda | 12.50

A P E R O L  S P R I T Z
Aperol, Prosecco, Soda | 12.50

L A N D G A S T H O F  N E G R O N I
Vermouth, Gran Classico Bitter, Gin, Orange Bitter | 15

E S P R E S S O  M A R T I N I
Espresso, Vodka, Kaffeelikör von Schneider & The Seventh Sense | 16

V I R G I N  G I S E L L E  T O N I C  – ohne Alkohol
Giselle 0 % (Quitte-Limette), Tonic Water, Limette | 12.50



N A C H H A L T I G K E I T
Wir sind uns unserer Verantwortung gegenüber der  
Gesellschaft und der Umwelt bewusst. Wir bemühen  
uns stets, ökonomisch, ökologisch und sozial  
verantwortlich zu handeln. Die Einkaufspolitik unseres 
Unternehmens spiegelt diese Haltung wider.

Mit unserem Newsletter informieren 
wir Sie gerne über das Angebot der ganzen 
Groupe-Oniro.

Restaurant Brauerei  |  Safran-Zunft  |  Le Rhin Bleu  |  Zur Mägd
Bistro Kunstmuseum  |  Landgasthof Riehen  |  Oniro Catering


