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@ Vegan Introlérances et allergies
Nous tenons volontiers compte de vos souhaits alimentaires
@ Végétarien

individuels et respectons vos allergies.
@ Sans lactose
Label « Fait Maison »

Sans gluten Les plats de cette carte sont enti¢ement préparés sur place
avec des produits bruts et des ingrédients traditionnels selon
les critéres du label « Fait Maison », & I'éxception des plats
signalés d’un astérisque (*). Tarte flambée : concerne unique-
ment la pate.

Produits régionaux
Nous attachons une grande importance i ce que nos légumes proviennent, dans
la mesure du possible, de nos agriculteurs régionaux ou de nos fournisseurs en Suisse.

Boeuf — CH | Veau — CH | Porc — CH | Saumon — SCO
Chevreuil, Sanglier — AUT | Moules — NL | Sandre — EST
Crevettes — VIET | Glace — Allschwil Dream of Ice

Fromage affiné — Bouton d’Or | Pain — Boulangerie Jetzer, Bale

Prix en CHE incl. TVA



SPECIALITES (4a)

GENTLEMAN'S GIN
Ale&Bread | Basel | 41 Vol. % | 14

THE SEVENTH SENSE GIN
The Seventh Sense | Baselland | 40 Vol. % | 14

VODKA DE BALE
Ale&Bread, Basel | 40 Vol. % | 11

FALERNUM )
INGWER-LIMETTEN-LIKOR AUF RUMBASIS
The Seventh Sense | Baselland | 22.7 Vol. % | 11

SALINE
SALTED APERITIF
The Seventh Sense | Baselland | 20 Vol. % | 11



PETITES BOUCHEES

TARTE FLAMBEE* CLASSIQUE

Lard, créme, oignon, fromage 2 raclette | 18

TARTE FLAMBEE* AU ROQUEFORT ©® ®

Roquefort, créme, chou kale, poires | 18

SALADE D'AUTOMNE @® ®

Copeaux de courge, raisins, graines de courge | 15

TARTARE DE BEUF REGIONAL

oeuf mimosa et pain toasté | 22

PLANCHE REGIONALE LANDGASTHOF

Saucisson fumé, jambon cru de Grison, fromage Comté,
pickles de légumes | 15

SHRIMP ROLL
Céleri, caviar de yuzu | 13.50

PORTION POMMES FRITES @ |7.50

NOISETTES GRILLEES @
au Ras el Hanout | 7.50

CANAPES

Jambon, salami, ceuf, Tartare de beeuf, saumon fumé | 8.50



DESSERTS

GLAGE

Vanille, chocolat, espresso, pistache, caramel | 4.50
Créme chantilly | +2

SORBET

Coco, citron, mandarine, matcha, cassis, prune | 4.50
Créme chantilly | +2

GATEAU DU JOUR

Demandez notre team



COGNAG & CALVADOS 4o

REMY MARTIN VSOP
Cognac | Frankreich | 40 Vol. % | 12

TERCINIER X0 ROOTS
Cognac | Frankreich | 44 Vol. % | 18

CHRISTIAN DROUIN
Calvados | Normandie | Frankreich | 43 Vol. % | 16

ARMAGNAGC 4

DARROZE LES GRAND ASSEMBLAGE 12 ANS
Frankreich | 43 Vol. % | 20



WHISKY o

ARDBEG WEE BEATIE 5 YEARS
Islay | Ecosse | 47.4 Vol. % | 15

BENROMAGH 10 YEARS
Speyside | Ecosse | 43 Vol. % | 16

GLENMORANGIE A TALE OF THE FOREST
Highlands | Ecosse | 46 Vol. % | 21

EAGLE RARE 10 YEARS

KENTUGKY STRAIGHT BOURBON
Kentucky | USA | 45 Vol. % | 13

NIKKA GOFFEY GRAIN
Japon | 45 Vol. % | 18



BOISSONS CHAUDES

CAFE | ESPRESSO |5

THE
du London Tea | 5.50

CAFE AU LAIT | CAPPUCCINO |6
DOUBLE ESPRESSO |50
ESPRESSO MACGCHIATO |s.20
LATTE MACCHIATO |6
CHOCOLAT CHAUD/FROID |6

OVOMALTINE CHAUD/FROID |6



BOISSONS NON ALCOOLISEES

EAU GAZEUSE & NON GAZEUSE
EAU GAZEUSE & NON GAZEUSE
JUS D'ORANGE 241 |5

JUS DE TOMATE 241 |6

JUS DE POMME 34 |5

THE GLACE 3415
SANBITTER |6

GAZZOSA CITRO 3541|650

Nous soutenons ‘initiative

Wasser Fiir Wasser (WfW))

sdl |6

119



RUM 4«

IAGAPA CENTENARIO SOLERA
NO.23 GRAN RESERVAD
Guatemala | 40 Vol. % | 18

FLOR DE CANA CENTENARIO 12 ANOS
Nicaragua | 40 Vol. % | 13



EAU-DE-VIE DE FRUITS o

KIRSCH SEPPETONI NR.15
Humbel | Aargau | 43 Vol. % | 11

VIEUX KIRSCH
Fassbind | Schwyz | 40 Vol. % | 10

ROTER WILLIAMS BIRNENBRAND NR.§
Humbel | Aargau | 43 Vol. % | 11

VIEILLE PRUNE
Studer | Luzern | 42 Vol. % | 11

DAMASSINE
Alain Perret | Jura | 42 Vol. % | 12

QUITTENBRAND NR.12
Humbel | Aargau | 43 Vol. % | 11

HIMBEERE
Etter | Zug | 41 Vol. % | 11

VIEILLE MIRABELLE 12 ANS
Metté | Elsass | 45 Vol. % | 11

APRIKOSENBRAND
Luchs & Hase | Aargau | 40 Vol. % | 13



SOFTDRINKS

COCGA GOLA 33dl 6

COGA COLA ZERO 3346

FANTA 33d|6

RIVELLA ROT | BLAU 336

MOUNTAIN SPRING TONIC 24i|6
MOUNTAIN SPRING BITTER LEMON 2416
MOUNTAIN SPRING GINGER ALE 2416

MOUNTAIN SPRING GINGER BEER 2di|6



BIERE A LA PRESSION

KITCHEN BREW EVERYDAY BLONDE 241430
KITCHEN BREW EVERYDAY BLONDE 5d1)5.20
KITCHEN BREW EVERYDAY BLONDE sd17.50
KITCHEN BREW HEFEWEIZEN 341650

KITCHEN BREW HEFEWEIZEN sdi9.50

BIERE BOUTEILLE

AMSEL HELL AUS RIEHEN 33c17.50
KITCHEN BREW GASCADE AMBER ALE 331 7.50
KITCHEN BREW ALICE NEIPA 331750

KITCHEN BREW WINDSTILL HELL (sansalcool) 33 cl | 7.50



GRAPPA 2a

ARNEIS
Marolo | Piemont | 42 Vol. % | 9

TIGNANELLO
Antinori | Toskana | 42 Vol. % | 13

MOSCATO APRES
Marolo | Piemont | 42 Vol. % | 9

BAROLO 15 ANNI
Marolo | Piemont | 50 Vol. % | 16

SASSICAIA
Poli | Toskana | 40 Vol. % | 20



APERO & BITTER 4ap

CAMPARI
25 Vol. % | 8

CYNAR
16.5 Vol. % | 8

MARTINI | ROT UND WEISS
15 Vol. % | 8

SHERRY TIO PEPE
15 Vol. % | 8

RICARD
45 Vol. % | 9

FERNET BRANCA
35 Vol. % | 8

AVERNA
29 Vol. % | 8

RAMAZZOTTI
30 Vol. % | 8



VIN AU VERRE (Glasa10dl)

SUISSE

ITALIE

FRANCE

ALLEMAGNE

BLANG

L’UNIQUE PINOT BLANG 1 ricnen 1 2021
Weingut Riehen | Pinot Blanc | 9

GRAND GCRU ST. SAPHORIN 1 wanor 1 2023
Union Vinicole Cully | Chasselas | 8.50

PINOT GRIGIO | siorinoL 1 202s
Kellerei Eisacktal | Pinot Grigio | 8.50

SANGERRE LES FINES

DE BOUCGHES 1 vorre 1 2024
Bernard & Jer6me Godon | Sauvignon Blanc | 8.50

ROSE

ROSE
SUPERSTITION 1 werw am ruein
Pandoras Vineyard | Pinot Noir | 9.50



VIN AU VERRE (Glasa 10l

SUISSE

FRANGE

ITALIE

SUISSE

ROUGE

LE PETIT PINOT NOIR | rienen 1 2021
Weingut Riehen | Pinot Noir | 10

CHATEAU
BRUN-DESPAGNE 1 soroeaux 1 2019
Bordeaux Supérieur | Merlot | 8.50

SANGIOVESE
PREDAPPIO | emivia-nomacna 1 2021
Chiara Condello | Sangiovese | 8.50

VIN DOUX

CUVEE D'OR DESSERT | sasetiann 1 2022
Siebe Dupf Kellerei | Riesling-Sylvaner, Kerner | 11



VIN MOUSSEUX & GHAMPAGNE

PROSECCO SOLIGO EXTRA DRY i venero
Cantina Colli del Soligo | Glera | 8.50

CUVEE DES JEAN | cuampacne

Jean Josselin | Pinot Noir | 16

COCKTAILS

NAOSHIMA SPRITZ
Kiyoko Yuzu Likér, Prosecco, Menthe | 14.50

CAMPARI SPRITIZ

Campari, Prosecco, Soda | 12.50

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, Soda | 12.50

LANDGASTHOF NEGRONI

Vermouth, Gran Classico Bitter, Gin, Orange Bitter | 15

ESPRESSO MARTINI
Espresso, Vodka, Liqueur de café de Schneider & The Seventh Sense | 16

VIRGIN GISELLE TONIG — sans alcool

Giselle 0 % (Coing-Citron vert), Eau tonique, Citron vert | 12.50



DURABILITE

Nous sommes conscients de notre responsabilité envers
la société et 'environnement. Nous nous efforcons en
permanence d’agir de maniere économiquement, éco-
logiquement et socialement responsable. La politique
d’achats de notre entreprise refléte cette attitude.

Restaurant Brauerei | Safran-Zunft | Le Rhin Bleu | Zur Migd
Bistro Kunstmuseum | Landgasthof Riehen | Oniro Catering

[ Avec notre newsletter, restez informé
2 . .
de toutes nos offres au sein du Groupe-Oniro.




