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APERITIF SNACKS

8 A I. E disponible de 11.30 4 22.00

CHARCUTERIE ®

et olives marinées, a partir de 2 personnes | 14 p.DP.

TARTE FLAMBEE CLASSIQUE

avec lardons et oignons | 18

TARTARE DE BEUF DE LA REGION ®

avec focaccia crackers | 23

LANDGASTHOF SALADE

Saucisse de campagne & fromage | 22

FISCH & CHIPS DE FILET DE PERCHE

purée de petits pois, sauce tartare | 31

HOUMOUS DE LENTILLES ROUGES @ ®

curry et crackers pita | 7.50

SOUPE DU JOUR ®® |7.50

8 U G R E disponible de 14.00 — 18.00

COUPE NESSELRODE @ @ | 11

TARTE SAISONALE @

avec chantilly | 8

TARTE AU CHOCOLAT ™® |11

Introlérances et allergies Les produits & base de viande et

. . de pain proviennent de Suisse
Nous tenons volontiers compte de vos souhaits

alimentaires individuels et respectons vos allergies. Filets de perche — EST

Saumon — NO
Cabillaud — NO

Produits régionaux

Nous attachons une grande importance a ce que nos
légumes proviennent, dans la mesure du possible, de nos
agriculteurs régionaux ou de nos fournisseurs en Suisse.

@ Vegan

® Végétarien

@ Sans lactose
Sans gluten

Prices in CHF incl. vat



COCKTAILS

SANTO STEFANO
Salin¢/Salty Pampelmousse | 13

LANDGASTHOF NEGRONI |15

BE
Vermouth Blanc Bodega Alvear, Sauge, Tonique | 13

NOMAD MILK PUNGH
Volta Gin, Amaro Montenegro, Chambord, Ardberg, Citron | 16

GIN & TONIC
Gentleman’s Gin de Bale | 18

ALPINE BITTER

de Swiss Mountain Tonic (sans alcool) | 5.50

PROSECCO
Solgo Extra Dry, Veneto | 8.50

FLOTE DE CHAMPAGNE
Cuvée des Jean | 15



ENTREES disponible de 11.30 2414.00 | 17.30 4 22.00

SOUPE A L'OIGNON CLASSIQUE

avec comté et crofitons | 15

GRAVLAX ®®

betterave et noisette | 18

SALADE DE MACHE

ceuf fermié, lardons, crofitons | 16

LANDGASTHOF SALADE

SAUCISSE DE CAMPAGNE & FROMAGE @& | 16/22

TARTARE DE BEUF ©@

mimosa avec mini-focaccia | 23/36

TERRINE DE LENTILLES ET CAROTTES ©® @

salade d‘hiver | 14

Introlérances et allergies

Nous tenons volontiers compte de vos souhaits
alimentaires individuels et respectons vos allergies.
Produits régionaux

Nous attachons une grande importance a ce que nos
légumes proviennent, dans la mesure du possible, de nos
agriculteurs régionaux ou de nos fournisseurs en Suisse.

Les produits & base de viande et
de pain proviennent de Suisse
Filets de perche — EST
Saumon — NO

Cabillaud — NO

@ Vegan

® Végétarien

@ Sans lactose
Sans gluten

Prices in CHF incl. vat



PLAT PRINCIPAL

ESCALOPE DE CHEVREUIL

sauce 2 la créme et cognac, spitzli et chou rouge | 39

CABILLAUD D*HIVER

polenta frite, Gin Beurre Blanc et topinambour | 42

CORDON BLEU DE PORC FERMIER

fromage a raclette, frites, légumes d‘hiver | 40

PICI PASTA, SALSICCIA AU FENOUIL

broccolini et ricotta fumée | 32

STEAK DE VEAU AU LAIT ENTIER

sauce hollandaise 2 la truffe, spitzli, purée de carottes | 55

FISCH & CHIPS DE FILET DE PERCHE

purée de petits pois, sauce tartare | 31

RIBEYE DE BEUF FERMIER @&

sauce au poivre vert, frites et [égumes | 58

STEAK DE SAUMON GRILLE @

choucroute, sauce Noilly Prat et pommes de terre au four | 38

PASTA "ELENI" POLPETTE®®

fenouil, sauce tomate, Panko, Broccolini | 28



DESSERT

TIRAMISU @ |13
CREME BROLEE AU BUTTERNUT ET TONKA @ ® |13

PAIN PERDU BRIOCHE @

glace au caramel, croustillant au chocolat et créme double | 13

SELECTION DE FROMAGES @

chutney de marrons et pain balois | 15

APRES-MANGER

ESPRESSO MARTINI
de Schneider & The Seventh Sense | 16

DURABILITE

Nous sommes conscients de notre responsabilité envers Restaurant Brauerei | Safran-Zunft | Le Rhin Bleu

la société et l'environnement. Nous nous efforcons Bistro Kunstmuseum | Landgasthof Richen | Oniro Catering
toujours dagir de maniere responsable d‘un point de vue
économique, écologique et social. La politique d‘achat
de notre entreprise refléte cette attitude.

Avec notre newsletter, nous vous informom
volontiers sur loffre de l'ensemble du

Groupe-Oniro.



