WOCGHEN
KARTE



WOCHENTLICHES SAISONALES
MITTAGSANGEBOT

Montag, 14. September bis Freitag, 18. September 2026
11.30 - 14.00 Unr

Unser wachentliches, saisonales Mittagsangenot umfasst entweder
die Tagessuppe oder einen kieinen saisonalen Salat.

vom Feld | 25

GEMUSE-LASAGNE, CINQUE P SAUCE @
(Panna, prezzemolo, pomodoro, parmigioano, pepe

Vom Land | 25 )
PERLHUHNBRUST (FR), TRUFFELJUS,
BRAMATA, IWEIERLEI KAROTTEN @

Vom See | 35
Die Gerichte auf dieser Speisekarte werden vollstandig vor Ort aus Rohzutaten und Zutaten zubereitet, die
traditionell in der Kiiche verwendet werden, gemass den Kriterien des Labels . Fait Maison®, mit Ausnanme DUO VOM LAGCHS (N)-UND FORELLE (18],
der mit einem Sternchen (*) gekennzeichneten Gerichte. LITRONENRAHMSAUGE.VENEREREIS
1 1
SAFRANFENCHEL @
Ernahrungswiinsche Flgisch-, Gemiise- @ Vegan
Geme beriicksichtigen wir Inre individuellen und Brotprodukte stammen aus ) vegstarian
f S . der Schweiz
Ernahrungswiinsche und beachten Inre Allergien @) 1aktose free Dessert | 9
— @ gt e POCHIERTE ZWETSCHGEN, ZIMTGLACE
Wir legen grossen Wert darauf, dass unser Gemse wenn
immer maglich von unseren regionalen Bauern oder Preise in CHE inkl. WSt

Lieferanten aus der Schweiz kommt.



